
MENU SUR PL ACE



Soft
Carola bleue 50cl	 3 € 
Carola bleue 1L	 4 €
San Pellegrino 50cl	 3,50 €
San Pellegrino 1L	 4,50 €
Coca-Cola / zéro / cherry 33cl	 3,50 € 
Limonade Liness 33cl	 3,50 €
Orangina, Fuze Tea 25cl	 3,50 €
Jus de fruit 25cl	 3,50 € 
(pomme, orange, ananas, tomate)
Mocktails (Colada, Sunrise) 25cl	 5,50 €
Tonic Bio artisanal «Archibald» 20cl	 6,50 €
Sirop 25cl	 2 € 
(Menthe, grenadine, citron, coco, pêche)
Diabolo 25cl	 3,50 € 
(Menthe, grenadine, citron, coco, pêche)

Apéritifs
Effervescent 12cl	 6 €
Kir crémant /Blanc façon kir 14cl	 7,50 € / 6,50 €
Campari orange / Aperol 20cl	 8,50 € 
Amalfitano / Hugo
Ricard 2cl	 3 €
Bière du moment 25cl / 50cl	 Sur demande
Bière pression Hirsch 25cl / 50cl	 3,20 € / 6 €
Amer citron 25cl / 50cl	 4,20 € / 7,80 €
Amer 25cl / 50cl	 4 € / 7 €
Monaco 25cl / 50cl	 4,20 € / 7,80 €
Panache 25cl /50cl	 4 € / 7 €
Gin Italien “Malfy” & tonic “Archibald” 24cl	 12,50 €

Vins
Vin au verre 12cl	  5 €
Vin 1/4 25cl	 9 €
Vin 1/2 50cl	 15 €

Blanc (bouteille 75cl)	 	
Luma Grillo	  19 €	
D.O.C. ,Sicile, 100% Grillo
Pinot Griggio	  17 €	
D.O.C. Delle Venezie,100% Pinot Griggio

Rosé (bouteille 75cl)	

Rosé Fresco	 16 € 
I.G.T. Venizie, Corvina, Rondinella, Molinara,  
Rossignola, Sangiovese, Merlot,  
Cabernet sauvignon

Rose bardolino	  16 € 
D.O.C. Bardolino, 80% Corvina, 15% Rondinella,  
5% Molinara
	

Rouge (bouteille 75cl)	

Bardolino	  16 € 
D.O.C. Bardolino, 80% Corvina,  
15% Rondinella, 5% Molinara

Montepulciano Gran Sasso	 21 € 
D.O.C. Montepulciano d’Abruzo,  
Montepulciano 100%, 85% Cuve 15% barrique

Negroamaro Poggio	  23 € 
I.G.P. Puglia, 100% Negroamaro,  
barrique 4-5 mois

Lama Nero Di Troia	  21 € 
I.G.T. Puglia, 100% Nero Di Troia

Messapi Primitivo 	 22 € 
I.G.T. Puglia, 100% Primitivo

Nero D’Avola Luma 	 29 € 
D.O.C. Sicile, 100% Nero d’Avola

Pompeiano Aglianico Bio	 35 € 
I.G.T. Pompeiano, 100% Aglianico,  
vendanges manuelles, cuve inox

Amarone Costa Sera	 115 € 
D.O.C.G. Venezia, Corvina, Rondinella, Molinara
	

Effervescents (bouteille 75cl)	

Asti Spumante	  18 € 
D.O.C.G. Piemonte, Muscat

Crémant	   18 € 
Alsace, Beblenheim, Himberger

Lambrusco	 17 € 
D.O.C. Emilia Romagnia Dolce

Boissons

  Vins et effervescents disponibles au verre (12cl). L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.



En tout état de cause, pour tous les produits que nous vous proposons, au-delà des allergènes signalés, nous ne pouvons pas exclure la présence involontaire d’autres allergènes, 
consécutive à la fabrication des produits chez nos fournisseurs ou la fabrication dans le point de vente. Conformément au Règlement (UE) n°1169/2011, toutes nos pizzas et plats 
peuvent contenir les 14 substances allergènes référencées dans celui-ci.

Nature	 12 € 
Crème, oignons frais, lardons fumés 

Gratinée	 12,50 € 
Crème, oignons frais, lardons fumés, emmental 

Gratinée chèvre	 13 € 
Crème, oignons frais, lardons fumés, chèvre, emmental 

Gratinée champignons	 13 € 
Crème, oignons frais, lardons fumés, champignons frais, emmental

Pizzflam’s
Pâte faite maison

Planchette	 9 €/personne 
Jambon de Parme addobbo D.O.P. 20 mois, jambon Cotto B.L.U. ,  
mortadelle I.G.P., pancetta stella, crespone, ventricina, fromage du moment

Planchette apéro

Roquette	 14,50 € 
Roquette, parmigiano reggiano D.O.P., jambon de Parme addobbo D.O.P. 20 mois,  
mozzarella di bufala D.O.P.	
Roquette entrée	 10,50 € 
Roquette, parmigiano reggiano D.O.P., jambon de Parme addobbo D.O.P. 20 mois,  
mozzarella di bufala D.O.P.

Salades
Toutes nos salades sont servies avec du pain fait maison



Entrée au choix
Salade  
Roquette, parmesan A.O.P., Jambon de Parme addobbo D.O.P 20 mois
ou
Fromage du moment 

Plat : Fagottino  
(pizza façon baguette)

Garniture au choix :
Gorgonzola 
Gorgonzola D.O.P., chorizo, crème, mozzarella fior di latte

Saumon 
Saumon, crème, persillade maison, mozzarella fior di latte

Mortadelle  
Parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois, mortadelle I.G.P., mozzarella fior 
di latte

Raclette 
Raclette, oignons, jambon de parme addobbo D.O.P. 20mois, mozarella 
fior di latte

Dessert au choix
Panna cotta maison 
ou
Affagato  
Expresso avec une boule de glace

Menu affaires
Entrée + plat + dessert 25 €

Entrée + plat ou plat + dessert 21 €

Fagottino
Pizza baguette accompagnée de sa petite salade verte  

et de copeaux de parmesan
16,50 €



En tout état de cause, pour tous les produits que nous vous proposons, au-delà des allergènes signalés, nous ne pouvons pas exclure la présence involontaire d’autres allergènes, 
consécutive à la fabrication des produits chez nos fournisseurs ou la fabrication dans le point de vente. Conformément au Règlement (UE) n°1169/2011, toutes nos pizzas et plats 
peuvent contenir les 14 substances allergènes référencées dans celui-ci.

Poulet Curry	 13,20 € 
Pasta di gragnano I.G.P., crème, filet de poulet francais, curry francais, poivrons pelés, 
persillade maison, parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois

Saumon 4 fromages	 13,20 € 
Pasta di gragnano I.G.P., crème, saumon fumé, mascarpone, gorgonzola D.O.P.,  
parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois, taleggio D.O.P.

Carbonara	 13,20 € 
Pasta di gragnano I.G.P., crème, lardons fumés, persillade maison,  
parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois	

Bolognese	 13,20 € 
Pasta di gragnano I.G.P., tomate, boeuf francais, persillade maison, 
parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois

Coquille au thon	 14,20 €
Conchiglie rigate, thon, ricotta, persillade maison, parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois

Champignons	 Nous consulter
Pasta di gragnano I.G.P., crème, champignons frais de saison et cueillis en forêt,  
persillade maison, parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois

Crevettes curry ananas	 13,20 €
Pasta di gragnano I.G.P., crème, crevettes, ananas, curry francais,  
persillade maison, parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois

Polpette	 14,20 €
Pasta di gragnano I.G.P., crème, boeuf français,
persillade maison, parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois, tomate, mascarpone

Pesto maison	 13,20 €
Pesto frais, parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois ou crème de pesto

4 fromages	 13,20 €
Pasta di gragnano I.G.P., crème, mascarpone, gorgonzola D.O.P.,  
parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois, taleggio D.O.P.

Gnocchis	 13,20 €
Sauce au choix (selon disponibilités)

Pâtes du moment faites à la main	 Nous consulter 
Origine Italie    

Lasagne (salade +3€)	 14,20 €
Pâte fraiche, tomate, boeuf francais, persillade maison, béchamel, mozzarella fior di latte,  
parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois

Pasta
(selon arrivages)



Mozza	 11 €  
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, origan

Bolognese	 14 €  
Bolognaise maison, mozzarella fior di latte, parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois, origan

Reine	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon Cotto B.L.U., champignons frais, origan

Marguerite	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon Cotto B.L.U., olives entières, origan	

Napolitaine	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, filets d’anchois, câpres entières, olives entières, origan	

4 saisons	 16 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon Cotto B.L.U., champignons frais,  
coeurs d’artichauts, filets d’anchois, origan

Merguez	 15 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, merguez du boucher, origan

4 fromages	 16 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, gorgonzola D.O.P.,  
parmigiano reggiano D.O.P. 24 mois, taleggio D.O.P., origan

Paysanne	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, poitrine de porc fumée, oignons frais, origan

Jamaïque	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon Cotto B.LU.,  
ananas, poivrons pelés, origan	

Végétarienne	 14 €
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, champignons frais, poivrons pelés,  
coeurs d’artichauts, olives entières, origan

Thon	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, thon, olives entières, origan	

Fermière	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, lardons fumés, chèvre,  
cerneaux de noix entiers extra

Aubergine	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte ,aubergines grillées, parmigiano reggiano  
D.O.P. 24 mois, huile d’olive extraite à froid

Montagnarde	 16 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, gorgonzola D.O.P.,  
jambon de Parme addobbo D.O.P. 20 mois, origan

Pizza
Pâte faite maison



En tout état de cause, pour tous les produits que nous vous proposons, au-delà des allergènes signalés, nous ne pouvons pas exclure la présence involontaire d’autres allergènes, 
consécutive à la fabrication des produits chez nos fournisseurs ou la fabrication dans le point de vente. Conformément au Règlement (UE) n°1169/2011, toutes nos pizzas et plats 
peuvent contenir les 14 substances allergènes référencées dans celui-ci.

Escargots	 15 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, escargots, beurre d’escargots, origan

Saumon	 15 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, saumon fumé, crème, origan

Bufala	 17 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala D.O.P., roquette,  
huile d’olive extraite à froid

Vésuve	 18 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, ventricina, chorizo, merguez du boucher,  
poivrons pelés, origan

Crevettes	 15 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, crevettes, crème, persillade maison, origan

Basilic	 15 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, basilic, jambon de Parme addobbo D.O.P. 20 mois, origan

Indienne	 16 € 
Base crème, mozzarella fior di latte, emincé de blanc de poulet, curry, poivrons pelés,  
champignons frais, ananas, origan	

Savoyarde	 15 € 
Base crème, mozzarella fior di latte, lardons fumés, pomme de terre, raclette, origan

Roquette	 17 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon de Parme addobbo D.O.P. 20 mois,  
roquette, copeaux de parmigiano reggiano D.O.P.

Miel	 14 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, olives entières, chèvre, miel	

Calzone	 15 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon Cotto B.L.U.,  
champignons frais, oeuf fermier, origan

Crespone	 16 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, salame crespone

Ultima Calzone (grosse faim !)	 24 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, pancetta stella alpina, champignons frais,  
3 oeufs, fromage du moment, jambon Cotto B.L.U.

Maxxx	 21 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, jambon de Parme addobbo D.O.P. 20 mois,  
salame crespone, pancetta stella alpina, mozzarella di bufala D.O.P.

Dave	 18 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, chèvre, miel, pancetta stella alpina	

Mortadelle	 16 €	
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, mortadelle I.G.P., crème de pesto maison	

6 fromages	 22 € 
Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, taleggio D.O.P., gorgonzola D.O.P.,  
mozzarella di bufala D.O.P., 2 fromages du moment

Pizza
Pâte faite maison



Jambon de Parme addobbo D.O.P. 20 mois, 	 3€ 
Crespone, Pancetta, Ventricina, Mortadelle I.G.P.,  
Chorizo & autres viandes 	
	
Stracciatella fait à la main,	 6,50€ 
Burrata à la truffe ou nature fait à la main (selon disponibilités) 

Mozzarella fior di latte, Gorgonzola D.O.P., 	 2€ 
Taleggio D.O.P., fromages du moment

Buffala  D.O.P. 	 5€

Ricotta in crosta 	 2,50€
(bords de la pizza farcis à la ricotta) 

Pâte sans gluten La Mie Lucius Rixheim	 3€  
(intolérants uniquement et selon disponibilité) 

Autres ingrédients (oeuf fermier, jambon Cotto BLU, ...)	 1,50€

Suppléments

Pizza du mois
Nous consulter

En tout état de cause, pour tous les produits que nous vous proposons, au-delà des allergènes signalés, nous ne pouvons pas exclure la présence involontaire d’autres allergènes, 
consécutive à la fabrication des produits chez nos fournisseurs ou la fabrication dans le point de vente. Conformément au Règlement (UE) n°1169/2011, toutes nos pizzas et plats 
peuvent contenir les 14 substances allergènes référencées dans celui-ci.

Nos plats sont servis pour 1 personne.  
Une majoration de 5 € sera appliquée par couvert supplémentaire. Merci de votre compréhension.



Digestifs 4cl	 6 €
Irish coffee della Casa / Elsass coffee (Kirsch)	 9,50 €
Expresso / Double expresso / Expresso crème	 2,50 € / 4€ / 3€
Café / Café crème	 4 € / 4,50 € 
Café américain 	 4€
Capuccino	 5 €
Latte macchiato	 6 €
Café Liégeois	 5 € 
Thé / Infusion	 4 €

Digestifs / cafés / thés

Tiramisu maison	 6 €
Panna cotta maison	 5 €
Mi-cuit au chocolat Inaya 65% maison 	 8,50 € 
et sa boule de glace maison

Glaces maison	 2,50 €/boule  
Demandez les parfums

Coupe arrosée	 8,50 € 
Au choix : Whisky, Limoncello, Grappa, Gin italien, Kirsch Miclo

Desserts
Tous nos desserts sont faits maison

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.


